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Dulzor
con citrico

Algo que solo puede dar nuestra variedad
Bourbon Rosado de Café Kilapura.

Abre la bolsa, hacerca tu nariz al café y deja
que su fragancia a caramelo y el toque a
mandarina enloquezca tu ser.

Ahora preparalo y siente en el primer sorbo
su aroma y sabor a chocolate, un toque
equilibrado de mandarina y el dulzor de

caramelo.

Con la variedad Bourbon Rosado de Café
Kilapura, entras al fascinante mundo de cafés
que realmente hacen tu dia maravilloso.
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La genética ancestral
en cada grano de café

Tomar un Café Kilapura Bourbon Rosado es
disfrutar de un café que los franceses sem-
braron en la isla de Borbon en 1.715.

Ya en el siglo XIX (19) los misioneros france-
ses introdujeron las plantas a Sur America,
plantas que hoy te dan el café que tienes en
tus manos.

Condiciones
geogréficas Unicas

Nuestro café se produce en lo alto de la
cordillera central (1.200 m.s.n.m.), con un
clima fresco durante todo el afio, que permi-
te el ambiente propicio para el desarrollo de
un café sorprendente.




L]
and tlenes en
asa un cafe

|V||eg|,os
.I



KILAPURA(

FE DE HACIENDA

Su sorprendente
sabor es gracias a que
produce pocos granos

Los cultivos de Bourbon Rosado se dan en
condiciones climéticas y topograficas Unicas.
Por eso surgen pocos frutos pero con estéan-

dares de genialidad en el sabor.

Una variedad
de muchos cuidados

Cada planta tiene una altura de 3 m, necesita
temperaturas elevadas, constantes, y estar
protegida por la sombra de arboles nativos.

Es un consentido y gracias a estos cuidados
solo los mejores frutos brotan de él.
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Café Kilapura
es un café de Hacienda

Son 35 anos respetando el medio ambiente,
dejando crecer arboles nativos para crear som-
bras reparadoras. Acé las plantas de café crece

con total libertad; al natural, sin pesticidas.

Café Kilapura
y el medio ambiente

Cuando tomas un Café Kilapura sabes que
prestamos especial atencién al cuidado del suelo
y el manejo adecuado del agua. Estamos enfoca-

dos en précticas agricolas responsables.

Esto no solo ayuda a la calidad del café, si no que
también promueve un cultivo més ecoldgico y
respetuoso con el medio ambiente.
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Prepéralo
como experto

Fragancia a caramelo y el toque sutil a mandari-
na, profundo aroma y sabor a chocolate, el citrico
de la mandarina y el dulzor del caramelo.

Café Kilapura es:

® Variedad: Borubon rosado (Pink)
® Proceso: Semilavado
® Fermentacion: Anaerdbica
e Es café de altura: 1.200 m.s.n.m
e Cultivivado bajo sombra
e Departamento: Libano (Tolima)

PREPARACION
e + H0

Una (1) cucharada Una (1) taza de
sopera IIena (10g) agua (100g)




Comienza
a ser experto

Identifica lo que

siente tu lengua
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Lo que tu
lengua te dice

Toda lengua esta en capacidad de sentir sabores,
pero existen lugares donde se marcan los mas
comunes. Al identificarlos podras sentir por qué
nuestro café es excepcional.

Amargo Dulce  Acido  Salado Umami
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PIDE TU CAFE



www.cafem.com



